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Bezeichnung Pinot Noir Lösskindel
Qualitätswein trocken

Jahrgang 2020

Bodenart Löss-Lehmböden auf Kalkstein

Analysewerte Alkohol: 14,0 % vol
Säure:     5,2 g/l
Restsüße:   4,0 g/l

Vinifizierung Klassische Maischegärung und Ausbau im Stahltank

Trinktemperatur 16º – 18º Celsius

Verkostungsnotiz

Farbe mittleres Rubinrot 

Nase dunkle Beerenfrucht, feine Kräuternoten 

Gaumen obige Aromen wiederholen sich am Gaumen. Dies ist ein sehr 
gradliniger Wein mit einer angenehmen Säure- und Tanninstruktur sowie 
gutem Trinkfluss. Der Nachhall ist lang, geprägt von einer gewissen Erdigkeit.

Speise Empfehlung

Dieser Pinot Noir begleitet deftige Fleischgerichte wie Gulasch, passt aber 
auch wunderbar zu einem herzhaften Linseneintopf mit Speck. Leicht 
gekühlt ist er im Sommer ein guter Grillpartner.

Besonderheiten

Auf den kalkhaltigen Lössböden in Mundingen gedeiht der empfindliche 
Spätburgunder sehr gut. Diese Böden bringen klare, elegante Weine hervor. 
Als Pinot Noir hat dieser spezielle Spätburgunder über die Jahre viel 
Kundenherzen – oder besser gesagt Kundengaumen – erobert.

Rebsorte Blauer Spätburgunder

Weingut Moosmann · Schwarzwaldstr. 78 · 79183 Waldkirch-Buchholz Tel.: 07681 7574 · www.weingut-moosmann.com


	Folie 1

