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Weinexpertise
Bezeichnung Buchholzer Sonnhalde 

Spätburgunder trocken - im Barrique gereift 

Jahrgang 2018

Bodenart Gneisverwitterungsboden mit sehr geringer Bodenauflage, 
was eine gute Wärmespeicherung bedeutet

Analysewerte Alkohol: 14,5 % vol
Säure:     5,5 g/l
Restsüße:   1,0 g/l

Vinifizierung Klassische Maischegärung und anschließender Ausbau 
über 15 Monate in neuen und gebrauchten Barriques.

Trinktemperatur 16º – 18º Celsius

Verkostungsnotiz 

Farbe tiefes Rubinrot

Nase komplexe Nase geprägt von zunächst fruchtigen Sauerkirscharomen, es 
folgen kräutrige sowie die sogenannten balsamische Noten und schließlich 
dunkle Schokolade

Gaumen: dicht und vollmundig zeigt der Wein eine perfekte Balance von frischer 
Säure und geschmeidigen Tanninen, der Alkohol ist meisterlich eingebunden und 
der Abgang wunderbar lang. Er erinnert ein wenig an die Schoko-Sauerkirsch 
Kombination von Mon Cherie … 

Speise Empfehlung

Ein beliebter Begleiter zu Wild und deftigen Fleischgerichten wie Braten, 
Gulasch & Co mit gehaltvollen Saucen. Probieren Sie ihn aber auch gern einmal 
zu luftgetrocknetem Schinken und natürlich zu schwarzer Schokolade.

Besonderheiten

Die Trauben für diesen Wein entstammen den besten Parzellen der Buchholzer 
Sonnhalde und wurden während der Handlese strengstens selektioniert. Und es 
gibt weitere Besonderheiten. Ein Teil der Trauben wurden als Ganztrauben 
eingemaischt und anschließend nach alter Väter Sitte mit den Füßen gestampft, 
das lockt den Saft besonders schonend aus den Trauben. Um alle Aromen zu 
erhalten, wurde er unfiltriert abgefüllt. Das machen wir nur mit unseren 
allerbesten Weinen.

Balsamische Noten - denken Sie an einen heißen, mediterranen Sommertag: 
Eukalyptus, Lakritz, Pinie, Thymian, Honig  …  

Rebsorte Blauer Spätburgunder
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