
Perlwein Expertise

Bezeichnung MoosmannSecco
Perlwein

Analysewerte Alkohol: 11,5 % vol
Säure:     5,4 g/l
Restsüße:  16,2 g/l

Vinifizierung Alkoholische Gärung und anschließender Ausbau im 
Stahltank, danach Zusatz von Kohlensäure

Trinktemperatur 6º – 8º Celsius

Verkostungsnotiz

Farbe Helles Gelb 

Nase Erfrischend fruchtig kommt unser Perlwein daher und lockt mit Aromen 
von Pfirsich und Holunderblüten.

Gaumen Er tanzt über die Zunge mit dem Versprechen eines fruchtintensiven 
und unkomplizierten Trinkvergnügen.

Speise Empfehlung

Er punktet als Aperitif und die laue Sommerabende-oder Nachmittage 
werden mit diesem Sprudler einfach noch schöner. 

Besonderheiten

Die „Perlen“ in unserem Secco sind zugesetzte Kohlensäure, welche aus 
dem Müller Thurgau einen schön sprudeligen Begleiter machen. Ganz anders 
beim Winzersekt, hier entstehen die Perlen und ein weitaus höherer Druck in 
der Flasche durch die traditionelle Flaschengärung.

Rebsorte Müller Thurgau
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